Gru 8]0) RTA Ficha de Caracterizagdo do Curso

I A POTENCIAL HUMANO | c_-) Formedon CT

Consultoria CERTIFICAGAO, QUALIFICAGAO, SKILLS, VALOR Certificada TSRS ATAS

RTA

Ficha de Caracterizagdo do Curso:

COMPLIANCE E CONFORMIDADE ALIMENTAR |
RASTREABILIDADE DIGITAL E BLOCKCHAIN

AREA DE EDUCAGAO E FORMAGAO

541 — Industrias alimentares

=
o'
<
T
n
)
L
o
o
)
=
@)
|_

DURAGAO E REGIME

28 horas em regime E-learning
(3h de sessdes sincronas/online e 25h de sessbdes assincronas/autoestudo)
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OBJETIVOS GERAIS

O curso tem como objetivo capacitar responsaveis de seguranga alimentar, gestores de produgao
e auditores para implementar sistemas de rastreabilidade digital e tecnologias blockchain no
setor alimentar. Visa assegurar conformidade com legislagdo europeia 2025-2026, implementar
normas FSSC 22000, aumentar a transparéncia da cadeia de valor alimentar e potenciar
antifraude através de tecnologias inovadoras.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

No final da formacgao, os participantes deverao ser capazes de:

e Interpretar e aplicar a legislagdo alimentar atualizada (Regulamento UE 2023/2283 e
novidades 2025-2026);

e Compreender diferengas entre FSSC 22000 e ISO 22000, e implementar a norma mais
adequada;

e Identificar requisitos de rastreabilidade: origem, lote, validade, conformidade;

o Implementar sistemas digitais de rastreabilidade integrados com operagdes;

e Aplicar tecnologia blockchain para transparéncia e antifraude;

o Integrar rastreabilidade com sistemas ERP existentes;

www.rta-consultoria.pt
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A e Assegurar conformidade cruzada: legislagédo alimentar, ambiente, SST;
e Realizar auditorias de rastreabilidade eficazes;

Consultoria e Aplicar solucdes praticas a diferentes elos da cadeia (producédo, transformacéo,
distribuicado, retalho).

R I A CONTEUDOS PROGRAMATICOS
Amd)e/mg,

Moédulo 1 — Legislagao Alimentar 2025-2026 e Normas de Conformidade

Regulamento (UE) 2023/2283: novidades e implicagdes

Legislagdo nacional aplicavel a rastreabilidade alimentar
FSSC 22000 vs ISO 22000: diferengas, requisitos, implementagao
Responsabilidades do produtor, transformador, distribuidor e retalhista

Conformidade legislativa: cadeia da responsabilidade

Modulo 2 — Rastreabilidade Digital e Blockchain

Conceito e importancia da rastreabilidade em seguranga alimentar
Sistemas tradicionais vs. sistemas digitais de rastreabilidade
Tecnologia blockchain: funcionamento, aplicagdes praticas

Beneficios: transparéncia, velocidade de resposta, confianga

Antifraude e autenticidade de produtos
¢ Conformidade regulatéria com sistemas digitais
Moédulo 3 — Implementagdo de Sistemas de Rastreabilidade
o Ferramentas digitais acessiveis para PME
¢ Integragéo com sistemas ERP existentes (SAP, NetSuite, entre outros)
o Recolha de dados: pontos criticos, frequéncia, responsabilidades
o Documentagédo de rastreabilidade: registos obrigatérios
e Comunicagao com fornecedores e clientes
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o Testes de rastreabilidade: testes de recall simulados
o Auditoria interna de rastreabilidade
Médulo 4 — Conformidade, Auditoria Integrada e Casos Praticos
¢ Conformidade alimentar integrada (Qualidade + Ambiente + SST)
o Matriz de conformidade legislativa
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o Auditoria integrada de rastreabilidade

o Gestao de ndo-conformidades: etiquetagem, lotes, recalls

e Comunicacdo com partes interessadas (autoridades, clientes, consumidores)
e Casos praticos: produgédo, transformagéo, distribuicéo, retalho

e Plano de implementacéo pratico e roadmap.

PUBLICO-ALVO

O curso destina-se a responséaveis de seguranca alimentar, gestores de produgéo e qualidade,
auditores internos, consultores de compliance e profissionais técnicos do setor alimentar. E
indicado para organizagdes que pretendem modernizar os seus sistemas de rastreabilidade e
cumprir com legislagdo europeia atualizada, bem como para profissionais que desejam
aprofundar competéncias em conformidade alimentar digital.

www.rta-consultoria.pt
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I A ORGANIZACAO DA FORMAGAO
Formacdo em regime e-Learning, com componente assincrona (autoestudo) e sincrona

Consultoria

RTA

(online/virtual, sessdes calendarizadas em tempo real):

e Sessbes assincronas - Refere-se a interacdo dos e-formandos com os materiais
disponibilizados, com o objetivo de estimular o autoestudo e a autoaprendizagem. Esta
componente inclui também o esclarecimento de duvidas junto do formador (através de
féruns), a partilha e discussdo de ideias, bem como a realizagdo de atividades que
favorecem o desenvolvimento de competéncias.

O e-formando dispde de um periodo definido para frequentar o curso, durante o qual tem
acesso a plataforma 24 horas por dia.

e Sessbes sincronas - Realizam-se em tempo real, em datas previamente agendadas e
incentivam a interagao direta entre formador e e-formando, possibilitando a comunicagéo
imediata por meio de chat, videoconferéncia ou audioconferéncia.

Cada maddulo inclui os seguintes elementos:

e Sessbes de estudo, constituidas por slides acompanhados de questdes de resposta

fechada;

e Manual e/ou materiais complementares de apoio ao estudo;

e Férum de apoio, onde o e-formando pode colocar duvidas e receber orientagdo do formador;
¢ Atividades, que poderao assumir a forma de questdes, exercicios, trabalhos ou testes,
destinadas a consolidar os conhecimentos adquiridos e a aplicabilidade.

METODOLOGIAS DE FORMAGAO

A metodologia adotada privilegia a participacdo ativa dos formandos, recorrendo a atividades
praticas, a analise de casos reais e a partilha de experiéncias entre os participantes e o formador.
Para tal, s&o utilizados diferentes métodos, nomeadamente: expositivo, interrogativo,
demonstrativo e participativo/ativo.
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METODOLOGIAS DE AVALIAGAO DAS APRENDIZAGENS

O curso inclui uma avaliacdo final, sendo que a classificagao obtida nas atividades determina a
nota global do curso:
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e Avaliagdo Continua: Corresponde a realizagido/participagdo nas sessdes de estudo e féruns
dos diferentes médulos | Ponderagéo na avaliagao final do médulo — 40%

e Avaliagéo Final: Corresponde a realizacao de trabalhos ou testes | Ponderagéo na avaliacéo
final do médulo — 60%.

RECURSOS PEDAGOGICOS/ESPAGOS E EQUIPAMENTOS

Para realizar o curso, os e-formandos devem ter acesso a um computador com ligagao a internet,
equipado com um navegador atualizado, garantindo assim a plena utilizacdo de todos os
recursos digitais disponibilizados, como slides,
manuais e materiais complementares.

INVESTIMENTO
240,00 € (+ IVA)

Aguardamos por si!
Solicite-nos um orgamento personalizado em

fungéo do numero de interessados para formagao
a medida.

www.rta-consultoria.pt

Saber-saber | Saber-fazer | Saber-ser
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